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‌شناسی‌مواد‌غذایی‌میکزوب

 دس هَسد ؿشایظ سؿذ ثبوتشی ٍیجشیَپبساّوَلیتىَع وذام گضیٌِ كحیح اػت؟ـ  1

 دسكذ ًوک طؼبم اػت 8ـ  10دسكذ سؿذ کٌذ ٍ ثْتشیي سؿذ آى دس  10تب  NaCl 5ثبکتشی قبدس اػت دس هحذٍدُ غلظت ( الف

 دسكذ ًوک طؼبم اػت 5ـ  7دسكذ سؿذ کٌذ ٍ ثْتشیي سؿذ آى دس  10تب  NaCl 5ثبکتشی قبدس اػت دس هحذٍدُ غلظت ( ة

 د ًوک طؼبم اػتدسف 4ـ  2دسكذ سؿذ کٌذ ٍ ثْتشیي سؿذ آى دس  8تب  NaCl 1ثبکتشی قبدس اػت دس هحذٍدُ غلظت ( ج

 دسكذ ًوک طؼبم اػت 6ـ  4دسكذ سؿذ کٌذ ٍ ثْتشیي سؿذ آى دس  8تب  NaCl 1ثبکتشی قبدس اػت دس هحذٍدُ غلظت ( د

 ؿَد؟ ای دس گَؿت هی وذام ثبوتشی ثبػث ایجبد ثَی ؿیشیي ٍ هیَُـ  2

 پضٍدٍهًَبع فشاخی( د لیکَفبیؼٌغػشاتیب ( ج یغعپضٍدٍهًَبع لاًذى( ة پضٍدٍهًَبع فلَسػٌغ( الف

 اثش ثبصداسًذگی دی اوؼیذ وشثي ثش سؿذ هیىشٍثی دس ثؼتِ ثٌذی هَاد غزایی ثب اتوؼفش ثْجَد یبفتِ چگًَِ اػت؟ـ  3

 ثیـتشیي هقبٍهت  ّب ثیـتشیي حؼبػیت ٍ لاکتَثبػیلَع کپک( الف

 ّب ثیـتشیي هقبٍهت اػیت ٍ کپکّبی گشم هٌفی اکؼیذ اتیَ ثیـتشیي حغ ثبکتشی( ة

 ّبی گشم هثجت کوتشیي هقبٍهت ّبی گشم هٌفی ثیـتشیي حؼبػیت ٍ ثبکتشی ثبکتشی( ج

 ّبی گشم هٌفی اکؼیذاتیَ ثیـتشیي هقبٍهت ّب ثیـتشیي حؼبػیت ٍ ثبکتشی لاکتَسثبػیلَع( د

 ػبهل هؼوَل دس فؼبد آثجَ وذام اػت؟ـ  4

 اػیذلاکتیک ثبکتشی( د ػَد ٍ هًَبع( ج گلَکًََثبکتش( ة اػتَثبکتش( الف

 تَاًذ ًیضیي تَلیذ وٌذ؟ وذام ثبوتشی دس هشاحل اٍلیِ تشؽ ؿذى عجیؼی ؿیش هیـ  5

 اػتشتیَ کَکَع کشهَسیغ( الف

 اػتشیتَکَکَع آگبلاکتیِ( ة

 اػتشپتَکَکَع دیغ آگبلاکتیِ( ج

 اػتشپتَکَکَع لاکتیغ( د

 ّب اػت؟ ّبی صیش دس هبّی هَثشتشیي سٍؽ ثبصداسًگی سؿذ هیىشٍاسگبًیؼن تیوبس ػغحی وذام یه اص آًتی ثیَتیهـ  6

 ػَثتیلیي( د اػتشپتَهبیؼیي( ج کلشا تتشا ػبیکلیي( ة پٌی ػیلیي( الف

 ا ثیـتش اص ثمیِ اػت؟ّبی ًبؿی اص غز دٍسُ ووَى وذام یه اص ػَاهل ثیوبسیـ  7

 آًتب آهیجب ّیؼتَلیتیکب( د اػتشپتَکَکَع فبػیَم( ج تٌیب ػبخیٌبتب( ة ای ّبی سٍدُ ٍیشٍع( الف

 ّبی صیش دخبلت داسد؟ دس هؼوَهیت غزایی ػیگَاتشا وذام یه اص جلجهـ  8

 ّبی ػجض آثی خلجک( د گَیٌبلاکغ تبهبسیَصیغ( ج لیٌگجیب( ة گَیٌبلاکغ کبتیٌلا( الف

 ثبؿذ؟ ّبی صیش هی ػبهل سػَة لشهض سًگ تِ ؿیش وذام یه اص هیىشٍاسگبًیغـ  9

 هیکشٍکَکَع سٍصئَع( الف

 ػشاؿیبهبػؼٌغ( ة

 سیضٍپَع اػتَلًَیفش( ج

 ػَدٍهًَبع فلَسٍػیي( د

www.farhikhteganp.ir ۰۲۱-۶۶۹۷۹۵۲۴

فرهیختگان





 

 96تیزماه  بهداشت و ایمنی مواد غذایی آسمون کارشناسی ارشد 

 

     2  
 

 ًوبیذ؟ ٍ دس چِ هبدُ غزایی ثیـتشیي هـىلات سا ایجبد هیػٌذسم سػتَساى چیٌی تَػظ وذام یه اص هَاسد صیش ـ  10
 ثبػیلَع ػشئَع ـ ثشًح خبم( الف
 ثشًح خبم –ػَدٍهًَبع ائشٍطًضا ( ة

 ثبػیلَع ػشئَع ـ ثشًح پختِ( ج
 ػَدٍهًَبع ائشٍطًضا ـ ثشًح پختِ( د

 آیذ؟ ّب ثِ ٍجَد هی تَػظ وذام دػتِ اص وپه  Cankersفؼبدـ  11
 ثبیؼَکلاهیغ( د آػپشطیلَع( ج پٌی ػیلیَم( ة فَصاسیَم( الف

 دس فشایٌذ تخویش ثبلٌگ هیىشٍاسگبًیؼن غبلت وذام اػت؟ـ  12
 ػبکبسٍهبیؼغ ػشٍیؼیِ( الف
 ػبکبسٍهبیؼغ ثیغ( ة
 ػبکبسٍهبیؼغ سٍکؼبی( ج
 ػبکبسٍهبیؼغ ػیتشی هذیکب( د

 ؿَد؟ ّبی صیش ایجبد هی تخن هشؽ ثِ دلیل وذام یه اص هیىشٍاسگبًیغعؼن خبوی دس ـ  13
 اػتشپتَهبیؼغ( د کلادٍ ػپَسیَم( ج ػَد ٍ هًَبع( ة آکشٍثبکتش( الف

 ثبؿذ؟ ّب دس صهبى پیذایؾ ثَی ًبهغجَع ًبؿی اص فؼبد دس وذام یه اص هَاد غزایی صیش هی حذاوثش جوؼیت هیىشٍاسگبًیؼنـ  14
 ػَػیغ فشاًکفَستش( د تخن هشؽ( ج گَؿت گبٍ( ة گَؿت هشؽ( لفا

 :ثجض ،اًذ ّب دخیل ّوِ هخوشّبی صیش دس فؼبد آة ًجبتـ  15
 سٍدٍتشٍلا( د پیچیب( ج ّبًؼٌَلا( ة ػبکبسٍهبیؼغ( الف

 ثبؿذ؟ ّبی صیش هی ػبهل ًبى گچی وذام یه اص هیىشٍاسگبًیؼنـ  16
 هًَیلیب( د ػشاؿیب( ج سیضٍپَع( ة تشیکَػپَسٍى( الف

 ای ولای دس اثش هَاجِْ ثب ػلبسُ پیبص وذام یه اص هَاسد صیش اػت؟ ػبهل ثبصداسًذُ سؿذ هیىشٍثیـ  17
 ثَتیل تیَػیًَبت( د ػیٌبهَل( ج آکشٍلیي( ة آلیؼیي( الف

 الىل ثب هتلاؿی وشدى وذام یه اص تشویجبت صیش دس هَاد غزایی هشتجظ اػت؟هىبًیؼن ضذ هیىشٍثی ـ  18
 هَاد هؼذًی( د پشٍتئیي( ج چشثی( ة قٌذ( الف

 اػت؟جْت وـتي اػپَسّبی ثبػیلَع ػَثتیلیغ وذام یه اص هَاسد صیش  C37هذت صهبى لاصم ثش حؼت دلیمِ دس دهبی ـ  19
 18( د 25( ج 16( ة 14( الف

 ؿَد؟ ّب اػتفبدُ هی ّبی صیش ثِ ػٌَاى هؼیبسی ثشای ًـبى دادى ویفیت ثْذاؿتی آة هیَُ وذام یه اص ثبوتشیـ  20
 ثبػیلَع ػَثتیلیغ( د لاکتَثبػیلَع ثشٍیغ( ج ػَدٍهًَبع آئشٍطیٌَصا( ة اػتشپتَکَک فکبلیغ( الف

 :ثجضّب دس گَؿت اػت،  توبهی هَاسد صیش دلیل هٌبػجی ثشای سؿذ هیىشٍاسگبًیؼنـ  21
 ٍخَد تشکیجبت ًیتشٍطًی صیبد( الف
 هٌبػت pH( ة
 ٍخَد کشثَّیذسات قبثل تخویش( ج
 کوجَد اة( د
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ّبی پیگوبى داس  هشتجظ ثب سؿذ ثبوتشیّب  ّب دس تغییش سًگ ؿیش هَثش ّؼتٌذ، توبهی تغییش سًگ هیىشٍاسگبًیؼنـ  22

 :ثجضّؼتٌذ، 
 ؿیش آثی سًگ ـ ػَد ٍ هًَبع ػیٌؼیٌیب( الف
 ؿیش صسد سًگ ـ ػَدٍهًَبع ػیي اگضاًتب( ة
 ؿیش قشهض سًگ ـ ػشاؿیب هبسػؼٌغ( ج
 ای سًگ ـ هیکشٍکَکَع سٍػئَع ؿیش قَُْ( د

 ّبی غزایی ثِ وبس ّب دس ًوًَِ ثشای ؿٌبػبیی وذام یه اص ثبوتشی Manitol egg yolk polyxin (MYP)هحیظ ـ  23

 سٍد؟ هی
 کلؼتشیَدیَم پشفشًدٌغ( الف
 کلؼتشیَدیَم احیبء کٌٌذُ ػَلفیت( ة
 ثبػیلَع ػشئَع( ج
 ثبػیلَع پلی هیکؼب( د

 سٍد؟ اس هیّبی صیش ثشای جذا ػبصی وپه ٍ هخوش اص هَاد غزایی ثِ ن وذام یه اص هحیظـ  24
 Porpose medium with tween (APT)( الف

 Tryptose solphite cycloserine (TSC)( ة
 Pepton yeast extract (PEZ)( ج
 Yeast extract glucose chloramphenicol agar (YGC)( د

 ؿَد؟ هیّبی صیش دس دهبی ثبلا ػجت فؼبد گَؿت خشچٌگ  وذام یه اص ثبوتشیـ  25
 هَساکؼلا( د ػَدٍهًَبع( ج پشٍتئَع( ة اػیٌتَ ثبکتش( الف

 ؿَد؟ ّبی صیش ایجبد هی دس تخن هشؽ ثِ ٍػیلِ وذام یه اص ثبوتشی (Black putrificotion)فؼبد ػیبُ ـ  26
 اػیٌتَثبکتش( د پشٍتئَع( ج آلکبلی طًض( ة ػَدٍهًَبع( الف

 وٌذ؟ ّبی صیش كذق هی اص ثبوتشی دس خلَف هؼوَهیت غزایی وذام یه Infoxicationُ ٍاطـ  27
 کلؼتشدیَم پشفشیٌدٌغ( الف
 یشػیٌیب آًتشٍکَلیتیکب( ة
 اػتبفیلیَکَکَع اٍسئَع( ج
 ػبلوًَلا اًتشیتیذیغ( د

 ثبؿذ؟ غزایی هَثش هیدس وذام یه اص هَاد صیش ثبوتشی ثب دٍص آلَدُ وٌٌذُ ون دس هبدُ ـ  28
 ػبلوًَب اًتشیتیذیغ( الف
 O157H7اؿشیـیب کلی ( ة

 اػتبفیلَکَک اسئَع( ج
 پشػیٌیب آًتشٍکَلیتیکب( د

 ػبهل وذام هؼوَهیت صیش اػت؟ toxicus Gambierdiscusتبطوذاسـ  29
 هؼوَهیت فلح کٌٌذُ ًبؿی اص ًشم تٌبى كذف داس( الف
 اهؼوَهیت ػیگَآتش( ة
 هؼوَهیت ػبکؼی تَکؼیٌی( ج
 هؼوَهیت گَاسؿی ًبؿی اص ًشم تٌبى كذف داس( د
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 ای ًمؾ داسد؟ ّبی ػشد ثِ عَس ٍیظُ وذام یه دس فؼبد گَؿتـ  30
 ؿَاًلا پَتشیفبیؼٌغ( الف
 ثشٍکَتشیکغ تشهَػفبکتب( ة
 ػشاتیب لیکَفبػیٌغ( ج
 اًتشٍثبکتش آگلَهشاًغ( د

‌مواد‌غذاییاصول‌نگهداری‌

 ؟گشدد ًویوذام یه هٌجش ثِ تـىیل تَسم ّیذسٍطًی دس لَعی وٌؼشٍ ـ  31
 افضایؾ هیضاى اػیذ دس هبدُ غزایی( الف
 پبییي ثَدى دسخِ حشاست اًجبس( ة
 کبفی ًجَدى هیضاى خلاء داخل قَطی( ج
 ٍخَد ًقق دس لاک قؼوت داخلی( د

 ؿَد؟ ّب دس اثش تیشگی سًگ ثِ وذام یه تجذیل هی ّب ٍ ػجضی هیَُولشٍفیل ـ  32
 فئَفیتیي( د گضاًتیي( ج آًتَػیبًیي( ة لیکَپي( الف

ّبی پبؿـی وذام هَسد دسثبسُ ػَاهل هَثش ثش اًذاصُ رسات كحیح  دس خـه وشدى ػلبسُ لَُْ ثب خـه ويـ  33

 ؟ثبؿذ ًوی
 ؿَد  افضایؾ ٍیؼکَصیتِ ػلبسُ ػجت صیبد ؿذى اًذاصُ رسُ هی( الف
 گشدد کبّؾ کـؾ ػطحی ػلبسُ ػجت تَلیذ رساتی ثب اًذاصُ کَچک هی( ة
 ؿَد  تش هی ٍیؼکَصیتِ کوتش ػجت تَلیذ رساتی یکٌَاحت( ج
 ؿَد  ثب افضایؾ چگبلی ػلبسُ اًذاصُ رسات کَچکتش هی( د

اثش  ّبی لغجی آة سا جزة ٍ آًْب سا اص ًظش فؼبد هبدُ غزایی ثی تَاًٌذ هَلىَل تشویجبت غزایی هی وذام گشٍُ اصـ  34

 ػبصًذ؟
 ّب چشثیْب ٍ پشٍتئیي( الف
 چشثیْب ٍ کشثَّیذساتْب( ة
 ّب ٍ کشثَّیذساتْب پشٍتئیي( ج
 ّب کشثَّیذساتْب ٍ ٍیتبهیي( د

 ؿَد؟ پبیذاسی ٍ حفظ سًگ ولشٍفیل دس ًخَد ػجض عی فشآیٌذ آًضین صدائی هیاضبفِ وشدى وذام یه ػجت ـ  35
 کشثٌبت ػذین ـ اکؼیذ کلؼین ـ ّیذسٍکؼیذ ػذین( الف
 ًیتشات کلؼین ـ کشثٌبت ػذین ـ ًیتشات ػذین( ة
 ًیتشیت ػذین ـ اکؼیذ کلؼین ـ پشٍپیًَبت کلؼین( ج
 کشثٌبت ػذین ـ ًیتشیت ػذین ـ ًیتشات کلؼین( د

 ّبی گیبّبى داسای همبٍهت حشاستی ثیـتش اػت؟ وذام آًضین دس فشآیٌذ آًضین صدائی اص ثبفتـ  36
 پکتیي هتیل اػتشاص( د آهیلاص( ج پشاکؼیذاص( ة کبتبلاص( الف
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 گشدد؟ ّبی گٌذم ثؼذ اص ثشداؿت ػجت افضایؾ وذام آًضین هی افضایؾ سعَثت داًِـ  37
 پشٍتئبص( د آلفب آهیلاص( ج لیپبص( ة کبتبلاص( الف

 ؿَد؟ دس ػغح هحلَل هی pHآغـتي ػغح داخی لفبف ثؼتِ ثٌذی هَاد غزایی ثِ وذام هبدُ ػجت وبّؾ ـ  38
 لیپبص( د لاکتب دّیذسٍطًبص( ج گلَکض اکؼیذاص( ة ّیذسٍکؼیذ فشیک( الف

ّبی ػوی لجل اص ظَْس ػلائن آػیت  ًبؿی اص دی اوؼیذ وشثي دس اتوؼفش تغییش یبفتِ وذام هتبثَلیت دس اثش كذهِـ  39

 یبثٌذ؟ دیذگی دس هبدُ غزایی تجوغ هی
 اػیذ ػَکیٌیک، اتبًَل ٍ اػتبلذئیذ( الف
 اتبًَل، آهًَیبک ٍ دی اػتیلي( ة
 اػیذ ػیتشیک، اتبًَل ٍ هتیل آهیي( ج
 ػتبلذئیذاػیذ لاکتیک، آهًَیبک ٍ ا( د

 گشدد؟ آثبس هشئی آػیت ػشهبیی ثِ كَست ًىشٍص ؿذى ثبفت ثِ عَس هَضؼی دس وذام یه ایجبد هیـ  40
 ػیت صهیٌی ؿیشیي( د هَص( ج ػیت( ة ّلَ( الف

 ثبؿذ؟ ّبی لجٌی هتذاٍل هی وذام ًَع لان ثشای ثؼتِ ثٌذی ؿیش ٍ فشآٍسدُـ  41
 ّب اپَى( د پلی ثتبدی إى( ج فٌلی( ة الئَسصیٌی( الف

 ثبؿذ؟ وذام یه دس ثؼتِ ثٌذی هَاد غزایی هٌجوذ اص ًظش هوبًؼت اص خشٍج ثخبس آة هبدُ غزایی ثْتشیي هیـ  42
 هَاد کبغزی( د پلی پشٍپیلي( ج پلی اػتیشى( ة پلی اتیلي( الف

 غزایی اػیذی وذام یه اص هَاسد صیش اػت؟هَاد  pHداهٌِ ـ  43
 5/4ـ  3/2( د 5ـ  4( ج 5/4ـ  7/3( ة 7/3ـ  3/2( الف

 دس اهَػیفبیشّب كحیح اػت؟ HLBوذام گضیٌِ دس هَسد ؿبخق ـ  44
 دّذ  ثبلاتشیي حذٍد ایي ؿبخق تَاى ثبلای اهَلیؼیَى ػبصی سا ًـبى هی( الف
 دّذ  تشیي حذٍد ایي ؿبخق تَاى ثبلای اهَلیؼَى ػبصی سا ًـبى هی ىیپبی( ة
 هتغیش اػت 20تب  0ثیي  HLBهقیبع ( ج
 کٌذ ٍ استجبطی ثِ تَاى اهَلیؼیَى ػبصی ًذاسد هبّیت اهَلیؼَى سا هـخق هی HLBهقبدیش ( د

 ػت؟ّب ا جضء وذام یه اص تجخیش وٌٌذُ Climbing film evaporatorـ  45

 Pan evaporator( الف
 Short tube evaporator( ة
 Plate evaporator( ج
 Long tube evaporator( د

 ..... ”Duhring“ًوَداس ـ  46
 دّذ  دسكذ ًـبى هی 50تب  0هٌحٌی خزة ّوذهب سا دس سطَثت ( الف
 دّذ  ّبی تشکیجی ٍ پیچیذُ ًـبى هی تغییشات ًقطِ خَؽ سا ثِ تٌبػت هیضاى هبدُ حل ؿذُ دس هحلَل( ة
 دّذ  سا ًـبى هی 1تب  0هٌحٌی خزة ّوذهب سا دس فؼبلیت آثی ( ج
 دّذ ّبی ػبدُ ًـبى هی تغییشات ًقطِ خَؽ سا ثِ تٌبػت هیضاى هبدُ حل ؿذُ دس هحلَل( د
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 ؿَد؟ دام یه اص تشویجبت دس هَاد غزایی ثبػث وبّؾ ػشػت خـه ػبصی آًْب دس خـه وي هیٍجَد نـ  47

 ّیذسٍکلَئیذّب( الف

 ّبی اهَلؼیًَی ػیؼتن( ة

 ٍخَد تشکیجبتی ثب ٍصى هَلکَلی کن ٍ حلالیت ثبلا( ج

 ّوِ هَاسد( د

 دّذ؟ هی سا ًـبى« Votator»وذام گضیٌِ فشیضسّبی هجْض ثِ ػیؼتن ـ  48

 Scraped Surface Freezer( الف

 Plate Freezer( ة

 Immersion Freezer( ج

 Cryogenic Freezer( د

 دس تْیِ وذام هحلَل تخویش الىلی ًمؾ ػوذُ ٍ اػبػی دس فشآٍسی داسد؟ـ  49

 کَهیغ( د ػغ ػَیب( ج کلن تشؽ( ة ًبى( الف

 دس هَسد همبیؼِ هٌحٌی ػشػت اًجوبد آة هیَُ ًؼجت ثِ آة خبلق كحیح اػت؟وذام گضیٌِ ـ  50

 کٌذ  ثب گزؿت صهبى، دهب دس هٌطقِ سؿذ کشیؼتبل دس ّش دٍ، سًٍذ ثبثتی سا طی هی( الف

 ثب گزؿت صهبى، دهب دس هٌطقِ سؿذ کشیؼتبل دس آثویَُ ًؼجت ثِ آة ؿکل ًضٍلی داسد( ة

 د کشیؼتبل دس آثویَُ ًؼجت ثِ آة ؿکل كؼَدی داسدثب گزؿت صهبى، دهب دس هٌطقِ سؽ( ج

تَاًذ سًٍذ كؼَدی یب ًضٍلی  ثب گزؿت صهبى، دهب دس هٌطقِ سؿذ کشیؼتبل دس آثویَُ ًؼجت ثِ آة، ثؼتِ ثِ ًَع هیَُ هی( د

 داؿتِ ثبؿذ

 وٌٌذُ داسد؟دس یه فشهَلاػیَى ثؼتٌی وذام یه ًمؾ اهَلؼیفبیش ٍ وذام یه ًمؾ پبیذاس ـ  51

 کبساخٌیبى ـ کشثَکؼی هتیل ػلَلض( الف

 صاًتبى ـ هًََ ٍ دی گلیؼیشیذ( ة

 ّبی اػیذ چشة ػَسثیتبى لؼیتیي ـ اػتش( ج

 اػتشپلی گلیؼیشٍل ـ کبساخیٌبى( د

ّیذسٍولَئیذ وذس ّبیی وِ ثِ دلیل ٍجَد تبًي یب  وذام یه اص ثیَپلیوشّبی عجیؼی جْت ؿفبف ػبصی ًَؿبثِـ  52

 گیشد؟ اًذ، هَسد اػتفبدُ لشاس هی ؿذُ

 ثٌتًَیت( د کلاطى( ج طلاتیي( ة فؼفَلیپیذّب( الف

 ثبؿٌذ؟ ّب هی پَػیذگی ػیبُ ػخت ٍ پَػیذگی وپىی آثی هشثَط ثِ وذام هیىشٍاسگبًیؼنـ  53

 کبًذیذا ٍ پٌی ػیلیَم( الف

 پٌی ػیلیَم ٍ آلتشًبسیب( ة

 یلیب ٍ پٌی ػیلیَمهَى( ج

 فَصاسیَم ٍ آلتشًبسیب( د
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 ؿَد؟ وذام یه اص هَاد ؿیویبیی ثِ هٌظَس جلَگیشی اص جَاًِ صدى ػیت صهیٌی اػتفبدُ هیـ  54
 Isopropyl – N – chloro - phenylcarbamate( الف

 Tetra. Bromo – Nitro - Benzene( ة
 Ascorbic acid( ج
 Maleic acid( د

 ؟گشدد ًویثِ چِ ػلتی ایجبد  Bone taintپذیذُ ـ  55
 فشآیٌذ ًبهٌبػت( الف
 ٍخَد حشاست ثِ حذ کبفی پبییي( ة
 دس خلال ػشد کشدى ًبهٌبػت لاؿِ( ج
 افضایؾ سؿذ قبسذ دس ػبهل فؼبد( د

 گشدد؟ ام هَسد هیافضایؾ گبص وشثٌیه دس َّای اًجبس گَؿت هٌجش ثِ وذـ  56
 افضایؾ سؿذ هیکشٍاسگبًیؼن( الف
 ػذم تغییش ػوش ًگْذاسی گَؿت( ة
 اص ثیي سفتي سًگ ٍ ظبّش دسخـبى گَؿت( ج
 کبّؾ ػشػت تـکیل هت هیَگلَثیي( د

 ثبؿذ؟ ّبی دهبیی ًگْذاسی وشُ دس ػشدخبًِ هی وذام یه اص سٍؽـ  57
 ثِ هذت یک ػبل دسخِ ػبًتی گشاد+ 1كفش تب ( الف
 هبُ 18دسخِ ػبًتی گشاد ثِ هذت  -8( ة
 دسخِ ػبًتی گشاد ثِ هذت ثیؾ اص یک ػبل -14( ج
 دسخِ ػبًتی گشاد ثِ هذت ثیؾ اص یک ػبل -12( د

 ؟ثبؿذ هیّبی خٌه وشدى ؿیش دسهحل داهذاسی ى وذام یه اص سٍؽـ  58
 اػتفبدُ اص تبًکشّبی داسای ػشدخبًِ( الف
 قشاس دادى ثیذٍى دس ظشٍف یخ داس( ة
 خٌک کشدى ؿیش ثب ادٍات ػشهبػبص( ج
 قشاس ًذادى ثیذٍى دس آة ػشد( د

 ثبؿذ؟ وذام یه جضء ؿشایظ ًگْذاسی تخن هشؽ هؼوَلی عجك اػتبًذاسد ایشاى هیـ  59
 هبُ 2ـ  6ثِ هذت  80 ـ 85دسخِ ػبًتی گشاد ٍ سطَثت ًؼجی +  5/1ًگْذاسی دس دهبی كفش تب ( الف
 هبُ 3ـ  6ثِ هذت  80ـ  85دسخِ ػبًتی گشاد ٍ سطَثت ًؼجی  -5/1ًگْذاسی دس دهبی كفش تب ( ة
 هبُ 3ـ  6ثِ هذت  80ـ  85دسخِ ػبًتی گشاد ٍ سطَثت ًؼجی + 5/1ًگْذاسی دس دهبی كفش تب ( ج
 هبُ 2ثِ هذت  80ـ  85دسخِ ػبًتی گشاد ٍ سطَثت ًؼجی  -5/1ًگْذاسی دس دهبی كفش تب ( د

 اػت؟ ووتشّبی فشیضسی ًیبص ثِ ثشفه صدایی  دس وذام یه اص ػیؼتنـ  60
 فشیضسّبی ثؼتشػیبل( الف
 ای فشیضّبی كفحِ( ة
 فشیضسّبی ًَاسی هبسپیچی( ج
 فشیضسّبی تًَلی هذاٍم( د
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‌شیمی‌مواد‌غذایی

 كحیح اػت؟ (Cerotyl cerotate)هَسد ػشٍتیل ػشٍتبت  ّبی صیش دس وذام یه اص گضیٌِـ  61

 ثبؿذ  ّبی خشچٌگ هی خضٍ پشٍتئیي( الف

 ٍاکغ هَخَد دس سٍغي آفتبثگشداى اػت کِ ثب صهؼتبًِ کشدى قبثل خذاػبصی اػت( ة

 ثبؿذ  ّبی هیگَ هی خضٍ پشٍتئیي( ج

 ًَػی تشکیت پشٍتئیٌی اػت کِ دس ػذع ٍخَد داسد( د

 وذام یه اص اػیذّبی چشة صیش دس صًجیش خَد داسای اًـؼبة ّؼتٌذ؟ـ  62

 Enanthoic acid( د Cerotic acid( ج Margaric acid( ة Pristanic acid( الف

 ؿَد؟ وذام یه اص تشویجبت صیش ثٌبم ػفبلیي ًیض ًبهیذُ هیـ  63

 فؼفبتیذیل اتیل آهیي( الف

 یيفؼفبتیذیل هتیل آم( ة

 فؼفبتیذیل اتبًَل آهیي( ج

 فؼفبتیذیل ایٌَصیتَل( د

 كحیح اػت؟ (dihydro chalcones)ّب  ّبی صیش دس هَسد دی ّیذسٍوبلىَى وذام یه اص گضیٌِـ  64

 ثبؿٌذ  خضٍ هَاد هؼطش هَخَد دس داًِ کبکبئَ ثَ دادُ هی( الف

 هَاد هؼطش هَخَد دس داًِ قَُْ ثَ دادُ اػت ٍخض( ة

 ؿًَذ  اص دٍفلاٍاًَى تلخ هضُ هَخَد دس پَػت هشکجبت یؼٌی ًبسًدیي ٍ ًئَّؼپشیذیي تَلیذ هی( ج

 دٌّذ  ٍخَد داسًذ ٍ ثَ ٍػطش ٍ طؼن هؼطش ٍ خَثی سا ثِ خبی هی( چبی تخویش ؿذُ)دس چبی ػیبُ ( د

 كحیح اػت؟ (Menadione)ّبی صیش دس هَسد هٌبدیَى ُ وذام یه اص گضیيـ  65

 ؿَد  هٌبدیَى ًیض گفتِ هی Kٍیتبهیي  K2ثِ ًَع ( الف

 ؿَد  ى ًیض گفتِ هیٍهٌبدی Kٍیتبهیي  K1ثِ ًَع ( ة

 ؿَد  ًیض ًبهیذُ هی K3اػت کِ ثِ ًبم هٌبدیَى ٍ یب ٍیتبهیي  Kًَع ػٌتضی ٍیتبهیي ( ج

 ؿَد  ًبهیذُ هی K3اػت کِ ثِ ًبم هٌبدیَى یب ٍیتبهیي  Kتٌْب ًَع طجیؼی ٍیتبهیي ( د

 كحیح اػت؟ (Trigonelline)ّبی صیش دس هَسد تشی گًَلیي  وذام یه اص گضیٌِـ  66

تشکیجی ًبپبیذاس ثَدُ ٍ دس خشیبى ثَ دادى قَُْ اص آى یکؼشی تشکیجبت پیشیذیٌی ٍ پیشٍل سا کِ طؼن صا ّؼتٌذ تَلیذ ( الف

 کٌذ  یم

ؿَد کِ اص ایي هبدُ ًْبیتب پیشیذیي ٍ پیشٍى  تشکیجی ًبپبیذاس ثَدُ ٍ دس خشیبى ثَ دادى کبکبئَ اص آى تشی گًَلیي تَلیذ هی( ة

 ؿًَذ کِ هَادی طؼن صا ّؼتٌذ تَلیذ هی

ى هبدُ پیشیذیي ٍ ؿَد کِ اص ای تشکیجی ًبپبیذاس ثَدُ ٍ دس خشیبى کجبة کشدى ٍ ثشیبى کشدى گَؿت تشی گًَلیي تَلیذ هی( ج

 ؿًَذ  پیشٍل طؼن صا تَلیذ هی

تشکیجی ًبپبیذاس ثَدُ ٍ دس خشیبى ثشؿتِ ؿذى ًبى تشی گًَلیي تَلیذ ٍ اص آى تشکیجبت پیشیذیي ٍ پیشٍل سا کِ طؼن صا ( د

 آیٌذ  ّؼتٌذ ثِ ٍخَد هی
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 ّبی صیش دس هَسد اػتَیي كحیح اػت؟ وذام یه اص گضیٌِـ  67
دس خویش ( ػبسکبسٍهیؼغ ػشُ ٍیضُ)یکی اص تشکیجبتی اػت کِ دس خشیبى تخویش ًبى ثب اػتفبدُ اص هخوش ثیَلَطیکی ( الف

 (دس ًبى حبكلِ ًیض ٍخَد داسد)ؿَد  تَلیذ هی
ُ ّبی لاکتیک اػت کِ چٌذاى پبیذاس ًجَدُ ٍ هوکي اػت ثِ هبد دی اػتیل تَلیذ ؿذُ دس کشُ ثِ ٍػیلِ ثشخی اص ثبکتشی( ة

 اػتَیي تجذیل ؿَد
 ؿَد  دس هحلَلات تخویشی حبكلِ اص ػَیب تَلیذ هی( ج
 ثبؿذ  حبكلِ اص کجبة کشدى ٍ ثشیبى کشدى گَؿت هی PAHیکی اص تشکیجبت ( د

 كحیح اػت؟ (Citral)ّبی صیش دس هَسد ػیتشال  وذام یه اص گضیٌِـ  68
 ثبؿذ  ػبهل تلخی ثشخی اص هشکجبت ثِ خلَف گشیپ فشٍت هی( الف
 تشپي آلذّیذی اػت کِ ػبهل اكلی ثَی پشتقبل اػت یک تشی( ة
 یک تتشاتشپي آلذّیذی اػت کِ ػبهل اكلی ثَی ًبسًح اػت( ج
 ثبؿذ  یک هٌَتشپي آلذّیذی اػت کِ ثِ ٍخَد آٍسًذُ طؼن خبف قَی لیوَ هی( د

 آٍسد؟ م یه اص تشویجبت صیش اص ػول اػتیل وَلیي اػتشاص هوبًؼت ثِ ػول هیوذاـ  69
 فَهیٌیضیي( د کبًَایؼیي( ج ػَلاًیي( ة پبتَلیي( الف

 كحیح اػت؟ (Linamarin)ّبی صیش دس هَسد لیٌبهبسیي  وذام یه اص گضیٌِـ  70
 ّبی ػیگَاتش اػت ًبم تَکؼیي هَخَد دس هبّی( الف
 ثبؿذ  ام تَکؼیي هَخَد دس قبسذ فَصاسیَم هیى( ة
 ثبؿذ  ًبم تَکؼیي هَخَد دس قبسذ کلاٍیذٍػپَسیَم هی( ج
 کٌذ  ًبم هبدُ ػیبًَطى هَخَد دس حجَثبت ٍ کبػبٍا اػت ٍ دس اثش ّیذسٍلیض آًضیوی اػیذػیبًیذسیک آصاد هی( د

 گَؿت پختِ ؿذُ ثبلاتش اص گَؿت خبم اػت؟ثِ چِ دلیل پتبًؼیل اوؼیذ ؿذى چشثی دس ـ  71
 pHتغییش دس ( الف

 گشهبی ثبلای پخت( ة
 تش ثَدى آّي فشیک دًبتَسُ ؿذى گلَثیي ٍ دس دػتشع( ج
 اص ثیي سفتي اثش تشکیجبت آًتی اکؼیذاًی( د

هیلاسد ٍ اوؼیذ ؿذى اػیذ آػىَسثیه ای ؿذى آًضیوی،  ّبی لَُْ وذام دػتِ اص ػَاهل صیش ثبصداسًذُ هَثش ٍاوٌؾـ  72

 ّؼتٌذ؟

 ًوک( د ّب ػَلفیت( ج حزف اکؼیظى( ة اػیذّبی الی( الف

 ّبی آًَهشی لٌذ گلَوض ثِ تشتیت ثِ چِ كَست اػت؟ همذاس ؿیشیٌی ٍ حلالیت ؿىلـ  73
 β > α  ٍβ > α( د β > α  ٍβ < α( ج β < α  ٍβ > α( ة β < α  ٍβ < α( الف

افضایؾ فـبس گبص ّیذسٍطى ٍ دهب ثِ تشتیت چِ اثشی ثش اًتخبثی ثَدى فشآیٌذ ٍ تـىیل ایضٍهشّبی تشاًغ دس ـ  74

 ّیذسٍطًِ وشدى سٍغي داسد؟
 کبّؾ ـ افضایؾ( د افضایؾ ـ کبّؾ( ج کبّؾ ـ کبّؾ( ة افضایؾ ـ افضایؾ( الف
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 ؿَد؟ ّبی صیش، فَسفَسال تـىیل هی یه اص ٍیتبهیي دس اثش اوؼبیؾ وذامـ  75

 اػیذ فَلیک( د ًیبػیي( ج اػیذ آػکَسثیک( ة پیشیذٍکؼیي( الف

 ثِ تشتیت وذام اػت؟« Aٍیتبهیي »ٍ « ثیىؼیي»پیؾ ـ ػبص ـ  76

 گبهبکبسٍتي ـ ثتب کبسٍتي( د لیکَپي ـ گبهبکبسٍتي( ج ثتب کبسٍتي ـ لیکَپي( ة لیکَپي ـ ثتبکبسٍتي( الف

 ّبی غلات ٍ حجَثبت ثِ تشتیت وذام ّؼتٌذ؟ دس پشٍتئیي( ای اص ًظش تغزیِ)ّبی هحذٍد وٌٌذُ اكلی  اػیذ آهیٌِـ  77

 تیًَیي ـ ّیؼتیذیي( د هیتًَیي ـ لیضیي( ج لیضیي ـ ّیؼتیذیي( ة لیضیي ـ هیتًَیي( الف

 ٍد دس فلاًٍَئیذّب ٍ وشٍػیي ثِ تشتیت وذام لٌذّب اػت؟لٌذ هَجـ  78

 گلَکض ـ ساهٌَص( د سٍتیٌَص ـ خٌتَثیَص( ج ساهٌَص ـ گلَکض( ة خٌتَثیَص ـ سٍتیٌَص( الف

 ؿَد؟ اػیذ آهیٌِ گلایؼیي وذام یه اص آلذئیذّبی صیش تَلیذ هی (Stereker)دس اثش تجضیِ اػتشوش ـ  79

 گلی اکؼبل( د هتیل ثَتبًبل (ج فشهبلذئیذ( ة ئیذاػتبلذ( الف

 وذام اػت؟ (Lard)ثیـتشیي اػیذ چشة اص ًظش همذاس دس چشثی خَن ـ  80

 لَسیک( د پبلویتیک( ج اػتئبسیک( ة اٌلئیک( الف

 وذام گضیٌِ ػَثؼتشای اختلبكی ثشای آًضین لیپَاوؼیظًبص اػت؟ـ  81

 الایذیک اػیذ( د سیؼیٌَلئیک اػیذ( ج آساؿیذًٍیک اػیذ( ة اٍلئیک اػیذ( الف

 تشیي ٍ وذام آهیٌَ اػیذ ؿبخق ّؼتٌذ؟ دس ولاطى، وذام آهیٌَ اػیذ فشاٍاىـ  82

 پشٍلیي ـ ّیذسٍکؼی پشٍلیي( الف

 پشٍلیي ـ گلایؼیي( ة

 ّیذسٍکؼی پشٍلیي ـ گلایؼیي( ج

 پشٍلیي گلایؼیي ـ ّیذسٍکؼی( د

 ّبی صیش اػت؟ ؿبهل وذام یه اص گضیٌِ« دسجِ هتیلاػیَى پىتیي»ـ  83

 ّبی هتَکؼیل ثِ ٍصى کل پلیوش اػیذ گبساکتَسًٍیک ًؼجت ٍصى هَلکَلی گشٍُ( الف

 ًؼجت تؼذاد ٍاحذّبی کشثَکؼیل هتیلِ ؿذُ ثِ تؼذاد ٍاحذّبی کشثَکؼیل غیش هتیلِ( ة

 ّبی کشثَکؼیل هتیلِ ؿذُ ثَْصى کل پلیوش اػیذ گبلاکتَسًٍیکًؼجت تؼذاد ٍاحذ( ج

 ّبی هتَکؼیل ثِ تؼذاد کل ٍاحذّبی اػیذ گبلاکتَسًٍیک ًؼجت تؼذاد گشٍُ( د

 ؿَد؟ وذام فؼفَلیپبص ثب جذا وشدى تشویت اػتشی ؿذُ ثب ثٌیبى فؼفبت هَجت تـىیل گلیؼشٍل فؼفبت هیـ  84

 A1فؼفَ لیپبص ( د Aفؼفَ لیپبص ( ج Dفؼفَ لیپبص ( ة Cفؼفَلیپبص ( الف

 ؿَد؟ دس وذام هحلَ لجٌی تـىیل هی( ثی ؿىل)لاوتَص آهَسف ـ  85

 ؿیش ثب لاکتَص کبّؾ یبفتِ( الف

 ؿیش خـک تْیِ ؿذُ ثب سٍؽ پبؿـی( ة

 پٌیش تْیِ ؿذُ ثِ سٍؽ اٍلتشافیلتشاػیَى( ج

 اٍلتشافیلتشاػیَىآة پٌیش حبكل ؿذُ ثب سٍؽ ( د
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دّذ وِ دس حیي تْیِ وبساهل دس هحیظ اػیذی ٍ دس حضَس آهًَیبویب ًیتشٍطى  وذام گضیٌِ تشویت ػوی سا ًـبى هیـ  86

 ؿَد؟ تـىیل هی

 دی ّیذسٍفَساًَى( د کبساهلاى( ج اػیذ فشهیک( ة هتیل ایویذاصٍل( الف

 اػت؟« هٌبدیَى»دٌّذُ تشویت وذام گضیٌِ ًـبى ـ  87

 ، فشم طجیؼی ٍیتبهیيk2ٍیتبهیي ( الف

 ، فشم طجیؼی ٍیتبهیيk3ٍیتبهیي ( ة

 ، فشم هلٌَػی ٍیتبهیيk3ٍیتبهیي ( ج

 ، فشم هلٌَػی ٍیتبهیيk2ٍیتبهیي ( د

 وذام لیپَپشٍتئیي دس تخن هشؽ حبٍی لیپَپشٍتئیي ثب چگبلی صیبد اػت؟ـ  88

 فؼفیتیي( د لیپٍَیتلٌیي( ج لیَتیي( ة لیپٍَیتلیي( الف

گیشد ٍ ٍاوٌؾ ثب آى هَجت جلَگیشی  ّبی تشیپؼیي ٍ ویوَتشیپؼیي لشاس هی وذام اػیذ آهیٌِ دس هحل فؼبل آًضینـ  89

 ؿَد؟ اص ػول دٍ آًضین فَق هی

 ّیؼتیذیي( د آسطًیي( ج لیضیي( ة ػشیي( الف

 كحیح اػت؟ Lakeوذام گضیٌِ دس هَسد ـ  90

 ؿَد  ّبی ًبهحلَل دس آة کِ اص سػَة سًگ ًبهحلَل ثش ّیذسٍکؼیذ ػذین حبكل هی فشم هحلَل سًگ( الف

 ؿَد  ی ثش سٍی صثبى اػتفبدُ هیصّبی ػٌت ّب ثشای خلَگیشی اص خطش سًگ ًجبت دس آة( ة

 ؿَد  ّبی غیش آثی اػتفبدُ هی دس سًگ کشدى ػیؼتن( ج

 تش ّؼتٌذ ٍ حشاست حؼبع pHًؼجت ثِ هبدُ اٍلیِ سًگی ػبصًذُ آًْب ًؼجت ثِ تغییشات ( د

‌کلیات‌بهداشت‌و‌ایمنی‌مواد‌غذایی

 ّبی گَؿتی عجك اػتبًذاس وـَس آلوبى چمذس اػت؟ هیضاى ٍجَد ثٌضٍ پیشى دس فشآٍسدُـ  91

 mg/kg 2.5-2( د mg/kg 3-2( ج mg/kg 1-0( ة mg/kg 2-1( الف

 اػت؟% 85اص  ووتشوذام یه اص ػَاسم ػَختگی اًجوبدی هَاد غزایی دس ػشدخبًِ ثب سعَثت ًؼجی ـ  92

 تغییشات ػطش ٍ طؼن دس خْت کبّؾ کیفیت خَساکی( الف

 هؼوَهیت غزایی( ة

 تٌذی اکؼیذاتیَ( ج

 افضایؾ ؿبخق هبلَى دی آلذّیذ( د

 وذام یه جضء سٍؽ ؿیویبیی ًگْذاسی هَاد غزایی اػت؟ـ  93

 پبػتَسیضاػیَى( د خـک کشدى اًدوبدی( ج اؿؼِ گبهب( ة ػول آٍسی( الف

 اػت؟ ووتشیياحتوبل ثبلی هبًذى وذام ػٌلش سادیَاوتیَ دس هَاد غزایی ثب هٌـبء داهی ـ  94

90( الف

2S
 

I( ة
137( ج 131 

sC
 

134( د

sC 
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 وذام یه اص ػلائن اسگبًَ لپتیه دس فؼبد ػومی گَؿت اػت؟ـ  95

 تَلیذ گبص ٍ سًگ قشهض هؼی دسخـبى ّوشاُ ثب گٌذیذگی کِ ثَی ؿجیِ اػیذ ػیتشیک داسد( الف

 اُ ثب گٌذیذگی کِ ثَی ؿجیِ اػیذ ثَتیشیک داسدتَلیذ گبص ٍ سًگ قشهض هؼی دسخـبى ّوش( ة

 تَلیذ گبص ٍ سًگ قشهض سٍؿي ٍ دسخـبى ّوشاُ ثب گٌذیذگی کِ ثَی ؿجیِ اػیذ ثَتیشیک داسد( ج

 تَلیذ گبص ٍ سًگ قشهض سٍؿي ٍ دسخـبى ّوشاُ ثب گٌذیذگی کِ ثَی ؿجیِ اػیذ ػیتشیک داسد( د

 گیشًذ؟ ّب لشاس هی ثِ تشتیت وذام اجضاء ٍ تشویجبت غزا هَسد اػتفبدُ ولیِ هیىشٍاسگبًیؼندس فؼبد هیىشٍثی گَؿت ـ  96

 ّبی هیَفیجشلیي ـ پشٍتئیي 3ّبی ػبسکَپلاػویک          ـ پشٍتئیي 2ـ گلَکض       1( الف

 ّبی ثبفت پیًَذی ـ پشٍتئیي 3ـ گلَکض           2ّبی ػبسکَپلاػویک       ـ پشٍتئیي 1( ة

 ّبی هیَفیجشثلؼی ـ پشٍتئیي 3ّبی ثبت پیًَذی              ـ پشٍتئیي 2ـ گلَکض       1( ج

 هیَفیجشلیيّبی  ـ پشٍتئیي 3ـ گلَکض        2ّبی ػبسکَپلاػویک        ـ پشٍتئیي 1( د

 اؿٌذ؟ ة وذام یه اص هَاسد صیش جضء تشویجبت هتلل ؿًَذُ ثِ تشویجبت سادیَایضٍتَح هیـ  97

 ٍیتبهیي( د ثٌتًَیت( ج کبئَلي( ة پکتیي( الف

 سا داسًذ؟ pH;  5/3ّبی صیش تَاًبیی سؿذ ٍ فؼبلیت دس غزاّبی اػیذی ثب  وذام یه اص هیىشٍاسگبًیؼنـ  98

 Bacillus Subtilis( د Aspergillus( ج Candida( ة Proteus( الف

 ثبلیوبًذُ وذام داسٍ اص عشیك هَاد غزایی ثب خغش ثشٍص حؼبػیت ّوشاُ اػت؟دسیبفت ـ  99

 Tetracyclineتتبػبیکلیي ( الف

 Coccidiostaticaکَکؼیذیَػتبتیک ( ة

 Tranquilizerداسٍّبی آسام ثخؾ ( ج

 Penicillinesپٌی ػیلیي ( د

CSّبی پشتَصای هلٌَػی  وذام یه اص خغشات ّؼتِـ  100
137  ٍSr

 ؟ثبؿذ یمى 90

 تغییش دس ػبختبس ػلَلی( الف

 تغییش دس ػیؼتن گَاسؿی( ة

 گشدًذ  هتؼذد هی Mutagenػجت ( ج

 گشدًذ ػجت چٌذ قلَصایی هی( د

 ؿًَذ؟ تمؼین ثٌذی هی Perishableوذام یه اص هَاد غزایی صیش جضٍ هَاد غزایی ـ  101

 ػیت قشهض( د صهیٌیػیت ( ج تخن هشؽ( ة آسد( الف

 دس ساثغِ ثب اػتفبدُ اص پشتَّب ثِ هٌظَس ًگْذاسی اص هَاد غزایی وذام گضیٌِ كحیح اػت؟ـ  102

 دّذ حشاست دادى قجل اص اؿؼِ هیضاى ًیبص ثِ دٍص اؿؼِ سا کبّؾ هی( الف

 گیشد  ثب ّذف اص ثیي ثشدى کلؼتشیذیَم ثَتَلیٌن ٍاػپَسهب دس هَاد غزایی كَست هی( سادیَسیضاػیَى) Radurization( ة

 ؿَد  هی wet dogدس كَست پبییي ثَدى هیضاى اؿؼِ هَسد اػتفبدُ، پغ اص هذتی ًگْذاسی دچبس حبلت ( ج

 ثبؿذ  اػتفبدُ اص اؿؼِ هبٍساء ثٌفؾ ثِ كَست اًحلبسی یک سٍؽ ًگْذاسی هٌبػت هی( د
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 ؟ثبؿذ ًویوذام گضیٌِ دس هَسد داسٍّبی تیشئَػتبتیه هَسد هلشف دس دام كحیح ـ  103

 گشدد  هبًغ ػَخت ٍ ػبص کبهل دس ثذى دام هی( الف

 سػَثبت ٍ ثبقی هبًذُ ایي داسٍّب دس گَؿت ٍخَد ًذاسد( ة

 ػتاًذ ثبلا ّبیی کِ ایي داسٍّب سا هلشف ًوَدُ دسكذ آة لاؿِ( ج

 دّذ  فؼبدپزیشی گَؿت سا افضایؾ هی( د

 ػبهل هؼوَهیت غزایی آلئَویب وذام اػت؟ـ  104

 فَصاسیَم( د هَکَس( ج آػپشطیلَع( ة پٌی ػیلیَم( الف

 دس ًظش گشفتِ ؿَد؟ CCPتَاًذ ثِ ػٌَاى  وذام یه اص هشاحل صیش دس كٌبیغ غزایی هؼوَلا هیـ  105

 ًظبفت ٍ ضذ ػفًَی کشدى( الف

 هشحلِ پخت، خلَگیشی اص ٍسٍد حـشات( ة

 ثْذاؿت کبسکٌبى، قبلت صًی( ج

 اتَکلاٍ کشدى، هتبل دتکتَس( د

 هٌجغ اكلی ػفًَت ٍیشٍػی تت ثشفىی ٍ تت ویَ دس ؿیش وذام اػت؟ـ  106

 دام ؿیشدُ ـ دام ؿیشدُ( د ًؼبىدام ؿیشدُ ـ ا( ج اًؼبى ـ دام ؿیشدُ( ة اًؼبى ـ اًؼبى( الف

 ؟یبثذ ًویّبی صیش اص عشیك ؿیش اًتمبل  وذام یه اص ثیوبسیـ  107

 ؿجِ حلجِ( د دیفتشی( ج آًیضاکیبصیغ( ة حلجِ( الف

 یبثذ؟ ػفًَت ًبؿی اص ولَػتشیَم پشفشیٌجٌغ ثیـتش اص عشیك وذام هبدُ غزایی اًتمبل هیـ  108

 گَؿت ٍ آثگَؿت( د آثگَؿت( ج ؿیش( ة گَؿت( الف

 ؟یبثٌذ ًویّب تب چِ هذت ثؼذ اص دٍؿؾ دس ؿیش تىثیش  هیىشٍاسگبًیؼنـ  109

 پٌح ػبػت( د ػِ ػبػت( ج یک ػبػت( ة ًین ػبػت( الف

 وٌذ، وذام اػت؟ ّبی آلشطی ایجبد هی هْوتشیي آًتی ثیَتیه هَجَد دس ؿیش وِ دس افشاد حؼبع ٍاوٌؾـ  110

 پٌی ػیلیي( د ًئَهبیؼیي( ج خٌتبهبیؼیي( ة تتشاػیکلیي( الف

 ثبؿذ؟ وذام هبدُ غزایی ٍػیلِ ػوذُ ٍ اكلی اًتمبل ثیوبسی تت ویَ ثِ اًؼبى هیـ  111

 ػجضی( د ؿیش( ج هبّی( ة گَؿت( الف

 ؿَد؟ ای آلی هؼتمیوب اص غذد پؼتبًی گبٍ تَلیذ هیوذام یه اص اػیذُـ  112

 فشهیک( د ػیتشیک( ج پشٍپیًَیک( ة اػتیک( الف

 ّبی صیش ًـبى دٌّذُ ػلاهتی پؼتبى گبٍ اػت؟ وذام یه اص آًضینـ  113

 کبتبلاص( د فؼفبتبص قلیبیی( ج پشاکؼیذاص( ة فؼفبتبص اػیذی( الف
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 هثجت ثَدى آصهَى فؼفبتبص للیبیی دس ؿیش ثلافبكلِ پغ اص پبػتَسیضُ وشدى ًـبًِ چیؼت؟ـ  114

 پبػتَسیضُ کشدى دس دهبی ثبلاتش اص اػتبًذاسد( الف

 ٍخَد ًـتی دس كفحبت پبػتَسیضُ کٌٌذُ( ة

 ػذم ػشد کشدى ؿیش ثلافبكلِ پغ اص پبػتَسیضُ کشدى( ج

 احیبی هدذد آًضین فؼفبتبص قلیبیی( د

 تشیي آًضین ضذ ثبوتشیبیی ؿیش وذام اػت؟ اكلیـ  115

 لیضٍصین( د ػَپشاکؼیذدػیوَتبص( ج لاکتَپشاکؼیذاص( ة صاهتیي اکیؼذاص( الف

 فلَس هیىشٍثی غبلت دس ؿیشی وِ ثِ سٍؽ ثْذاؿتی تَلیذ ؿذُ اػت وذام یه اص هَاسد صیش اػت؟ـ  116

 ػَدٍهًَبع( د اػتبفیلَکَکَع( ج اؿشیـیب کلای( ة لاکتَثبػیلاػِ( الف

 ؿَد؟ دس اثش وذام یه اص هَاسد صیش ایجبد هی PSPهؼوَهیت ـ  117

 ثشٍی تَکؼیي( د ػیگَاتَکؼیي( ج دهَئیک اػیذ( ة ػبکؼی تَکؼیي( الف

 اص هَاسد صیش اػت؟اًذام ّذف ػیؼتشًیي ٍ آفلاتَوؼیي ثِ تشتیت وذام یه ـ  118

  کجذ ـ کلیِ( الف

 ػشٍق هحیطی ـ تخوذاى( ة

 تخوذاى ـ ػشٍق هحیطی( ج

 کلیِ ـ کجذ( د

 ؿًَذ؟ حذٍد ثحشاًی ثِ وبس گشفتِ هی ىهؼوَلا ثشای تؼیی HACCPوذام هؼیبسّب دس ػیؼتن ـ  119

 pHّب، دهب، صهبى،  تؼذاد کلی فشم( الف

 ّب، هیضاى پشؿذى غزایی، تؼذاد کلی هیکشٍاسگبًیؼنصهبى، ٍصى هبدُ ( ة

 اػیذیتِ، سطَثت، دهب، صهبى( ج

 ، ؿشیٌک کبستي، ٍصى هبدُ غزاییpHصهبى، ( د

 ثبؿذ؟ دس هؼوَهیت ثب ولؼتشیذیَم ثَتَلیٌن ٍ تَوؼیي آى وذام گضیٌِ كحیح هیـ  120

 َّاصی تَلیذ ؿَد ػیظى تَػط هیکشٍاسگبًیؼن ثیهی تَاًذ دس ظشٍف دس ثؼتِ ثِ دًجبل هلشف اک( الف

 ثبؿٌذ  ّب دس هؼشم خطش تَلیذ تَکؼیي هی کٌؼشٍّبی گَؿتی ٍ هبّی ثیـتش اص کٌؼشٍّبی ػجضی( ة

 ثبؿذ  دسخِ ػبًتی گشاد ًیبص هی 100دقیقِ ثِ حشاست  18ثشای غیش فؼبل ؿذى تَکؼیي ثبکتشی هذت ( ج

 ؿَد  ػبػت هٌدش ثِ هشگ هی 12ـ  36دس ثؼیبسی اص هَاسد هؼوَهیت کلؼتشیذهی پغ اص ( د
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‌سبان‌انگلیسی‌

Part One: Reading comprehension   

 Directions: Read the following passages carefully. Each Passage is followed by some questions. Complete 
the questions with the most suitable words or phrases (a, b, c, or d). 

 Base your answers on the information given in the passage only. 

 
Passage 1 

Folk or traditional medicine originated from primitive man’s reactions or attitudes to natural 
events. Magic and witchcraft played an important role here. In these societies, where witchcraft 
and religious beliefs were of great importance, disease and health were explained by external 
factors penetrating and harming the body. People’s efforts to find solutions to these diseases set 
up the basis of folk medicine. Consequently, in traditional societies, opinions on disease and 
health were born as a part of folk culture. For this reason, practices related to this issue are the 
realm of anthropology, ethnology and sociology, while technical analysis falls under the 
disciplines of medicine and pharmacology. 

Folk medicine is different from modern medicine. Traditional medicine lives among the people 
as a part of their culture. In traditional societies, any information about a disease is shared by 
others. This information is passed through the generations. People learn popular medicine in the 
same way as they learn other cultural components. 

 

 .According to the first paragraph, magic and witchcraft  . . . . . . . . . . folk or traditional medicine ـ 121

a) have contributed to the development of 
b) have served as substitutes for 
c) developed soon after the emergence of 
d) are claimed to be synonymous with 

 .The underlined word “these societies”, paragraph 1 line 2, refers to  . . . . . . . . . . people ـ 122

a) folk b) non-native c) unsettled d) primitive 

 .In folk medicine, disease was supposed to be due to  . . . . . . . . . . the sick body ـ 123

a) people’s efforts to recover 
b) witchcraft’s intervention to heal 
c) the entrance of foreign elements into 
d) the departure of certain factors from 

 The role played by folk culture to develop traditional medicine  . . . . . . . . . . witchcrafts and ـ 124

magicians. 

a) was largely comparable to the role played by 
b) was mostly at odds with the performance of 
c) contributed to the emergence of 
d) was to replace rituals followed by 

 .Traditional medicine seems to be successful in  . . . . . . . . . . people ـ 125

a) offering successful teaching to 
b) developing rapport with 
c) establishing scholarly link with 
d) deemphasizing cultural values of 
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Passage 2 

The long-term goal of formal education is presumably not learning a given set of “truths” but 

to develop the capacity and interest for learning on one’s own (autonomously) long after formal 

educational episode. Yet there is also the learning of older lessens, facts, and theories so that each 

learner can cultivate and build upon the accumulated learnings of the past without having to 

start from scratch. Unfortunately, that part of the educational process often comes to be seen as 

the whole, and education is then conceptualized as the transfer of knowledge from the active and 

knowing teacher to the passive and unknowing student. While the student may successfully 

acquire and reproduce some past knowledge, the dynamics of the “educational process” tend to 

impede the development of the capacity for and interest in autonomous learning. 

The “help” provided by the teacher in this sort of “transfer” or “dissemination” version of 

education prevents self-help and self-reliance on the part of the learner. The problem of “helping 

self-help” is not some minor difficulty in educational practice; it is a fundamental conundrum or 

problem common to all helper-doer relationships, the teacher-student relationship being only one 

example. In education, this helping conundrum occurs in various forms as the “learning 

paradox.” 

 

 

 . …………… It is said that formal education should ـ 126

a) be based on one’s background knowledge 
b) be based on truth and reality 
c) end in learning on one’s own 
d) provide a balance between the teacher and learner 

 . ……………  It is stated that the transfer of knowledge from the teacher to the learner ـ 127

a) accelerates the learner’s self-reliance 
b) makes active learners more interested 
c) facilitates the process of learning 
d) hinders autonomous learning 

 .The author states that  …………… is considered as the whole ـ 128

a) the knowledge given by the teacher 
b) what the learners acquire through their education 
c) the educational process followed by the students 
d) the development of autonomous learning 

 . …………… ”The process of “helping self-help ـ 129

a) can lead to the development of the students’ capacity 
b) is mentioned by the writer as a confusing problem 
c) can help the teachers to stimulate the students to learn 
d) tends to be a facilitator rather than a barrier 

 . ……………  The “ learning paradox” mentioned in the last sentence refers to the ـ 130

a) teacher’s help which may hinder autonomous learning 
b) students’ acquisition of knowledge on their own 
c) development of self-reliance on behalf of the students 
d) accumulated learning of the past by the students 
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Passage 3 

There has never been a more exciting time to be a doctor. Advances in medical science are 
allowing doctors to understand human biology, diagnose diseases and ultimately treat patients in 
ways that would have been unimaginable a few years ago. 

There are many reasons why medicine continues to attract the most talented university 
applicants. The profession offers the respect and trust of the public, a team-based work 
environment, intellectually challenging cases and great job security. However, the best rewards 
remain using your abilities to alleviate the suffering of those in the greatest need and witnessing 
the results. 

Winning a place at medical school is the first step to joining this fascinating profession. The 
selection process is long, complicated and intensely competitive, so that only the most capable 
become doctors and care for patients. 

Earning your place at medical school requires a lot more than just passing exams; at each 
stage, you need to prove that you have the qualities and aptitude required to be a good doctor. A 
more experienced doctor may help you through the application process and show you how to 
reach your full potential every step of the way, how to choose the medical school and send them a 
clear message that you are the right applicant for their course. 

 
 

 . …………… The writer believes that recent advances in medical treatment have been ـ 131

a) unprecedented 
b) unprejudiced 
c) detrimental 
d) depressing 

 One reason that most gifted university candidates are attracted to medical science is the ـ 132

considerable  …………… they would have in their jobs. 

a) income 
b) stability 
c) imagination 
d) fascination 

 .Admission to a medical school is very difficult for  …………… applicants ـ 133

a) most talented 
b) very capable 
c) gifted 
d) average 

 . ……………  We understand from the passage that students’ progress at medical school is ـ 134

a) taken for granted 
b) easier than expected 
c) being regularly monitored 
d) the same as passing exams 

 . ……………  Medical applicants can realize their full potential with the help of ـ 135

a) themselves 
b) an experienced doctor 
c) the entrance exam 
d) their personal aptitude 
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Passage 4 

Internet gaming disorder involves persistent use of Internet games leading to distress or 
problems functioning. Among the specific symptoms are preoccupation with Internet games, 
unsuccessful attempts to limit participation, loss of interest in other activities, deceiving others 
about the amount of time spent on games, and problems in relationships, school or work because 
of Internet games. While research is limited, a 2016 study looking at adults who participated in 
Internet gaming found that almost 14 percent were identified as at risk of internet gaming 
disorder. Among those identified as at risk, most were men in their 20 and 30s, the rest were 
women, and most had full time jobs. About 60 percent played online games 2-4 hours a day and 
more than 15 percent played more than 4 hours a day. Research has also found that people 
meeting the criteria for Internet gaming disorder can experience symptoms similar to those with 
substance use disorders, such as building up a tolerance (needing more) and experiencing 
withdrawal symptoms when pulled away from gaming. There is still much uncertainty and 
disagreement among experts about overuse of the internet, the symptoms, how to measure it and 
even the language used to describe it. Yet many people are experiencing problems and many 
parents are concerned about their children. As technology continues to evolve, further research 
may help clarify these questions and identify tools to help families. 

 
 

 The underlying cause of behavioral problems among those suffering from Internet game ـ 136

disorder is the desire for  …………… . 

a) deceiving people around them 
b) spending a lot of time for games 
c) avoiding problems in relationships 
d) losing interest in daily activities 

 . ……………   The underlined word "those" (line 7) refers to ـ 137

a) full time jobs 
b) disorders 
c) games 
d) adult participants 

 . ……………  , According to the research study on active games, conducted in 2016 ـ 138

a) more than half of the subjects played 2-4 hours a day 
b) less than 2 percent of the subjects played 2-4 hours a day 
c) 14 percent of men were in their 20-30s 
d) 14 percent of the women had full time jobs 

 . ……………   The writer suggests that the internet gamers ـ 139

a) easily withdraw from gaming habits and behavioral problems 
b) have tolerance to substance abuse 
c) show behavior similar to substance addicts 
d) express disagreement when playing online games 

 .It is understood from the passage that   ……………the Internet gaming disorder ـ 140

a) the findings are conclusive on 
b) parents are hopeful as the results are promising on 
c) there is a controversy on the concept of  
d) technology will help find a reliable definition for 
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Part two: Vocabulary Questions: 
  

 Directions: Complete following sentences by choosing the best answer. 

 

 There are different ways to . . . . . . . . . . infections; the most important ones are likely to be ـ 141

hygiene and vaccination. 

a) diffuse b) contain c) detect d) induce 

 The author’s recent book . . . . . . . . . . a comprehensive summary of the current research on ـ 142

creativity; everybody is recommended to read it. 

a) maintains b) excludes c) impedes d) represents 

 .In order to . . . . . . . . . . the patient’s health, the physician prescribed an MRI and a lab test ـ 143

a) assess b) alleviate c) diminish d) reinforce 

 Acquiring further education . . . . . . . . . . the health professional’s career and qualifies the ـ 144

individual for upper-management positions. 

a) abandons b) impedes c) interferes with d) contributes to 

  . . . . . . . . . .  More and more research supports the idea that individuals must develop in-depth ـ 145

in order to be creative and innovative. 

a) implication b) application c) expertise d) compromise 

 .She had to consult her family physician for . . . . . . . . . . back pain which resisted pain-killers ـ 146

a) soothing b) trivial c) persistent d) conforming 

 . . . Due to his parents’ collaboration, he could win the competition; otherwise, he could not have ـ 147

. . . . . . . so much. 

a) inherited b) survived c) startled d) accomplished 

 . . . . . It is difficult for your organization to handle the two projects simultaneously; you need the ـ 148

. . . . . of another organization. 

a) intrusion b) negligence c) collaboration d) contention 

 .I have many dreams; I hope my . . . . . . . . . . will some day become a reality ـ 149

a) aspirations b) superstitions c) promotions d) prescriptions 

 .As the committee has . . . . . . . . . . the two sessions, the members have to attend just one session ـ 150

a) integrated b) terminated c) substantiated d) initiated 
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 If you use the term “female pilot” instead of simply “pilot”, you  . . . . . . . . . . that there is a ـ 151

difference between male and female pilots. 

a) avoid b) imply c) condemn d) swear 

 the student found that the most important  . . . . . . . . . . causing his academic loss was his lack of ـ 152

interest in his field of study. 

a) determinant b) incentive c) inquiry d) persuasion 

 .The results of the meeting showed a general  . . . . . . . . . . the price of health services ـ 153

a) consensus on b) commitment to c) contribution to d) confession on 

 When tremor is minimal, patients are often able to  . . . . . . . . . . it by resting their hands on a ـ 154

table or the arms of a chair. 

a) fluctuate b) alleviate c) aggravate d) illustrate 

 . .  After the car accident, the patient suffered a loss of sensation in her feet; she was experiencing ـ 155

. . . . . . . . 

a) hypertension b) hyperventilation c) dizziness d) numbness 

 Recent research shows that active people seem to live longer than similar but  . . . . . . . . . . people ـ 156

a) courageous  b) sedentary c) gloomy d) conservative 

 .Adult-onset diabetes  . . . . . . . . . . millions of people throughout the world ـ 157

a) orients b) afflicts c) contracts d) mandates 

 .Back, as the scaffolding of the body is so strong that it can  . . . . . . . . . . hundreds of pounds ـ 158

a) bend b) contract c) compensate d) withstand 

 .In spite of much research on mercy killing, there are still some  . . . . . . . . . . over its ethical issues ـ 159

a) controversies b) innovations c) burdens d) incentives 

ـ  160   Recommended actions that the government can take in risk reduction have been  . . . . . . . . . . to 

suit high, middle and low income countries. 

a) jeopardized b) compelled c) tailored d) burdened 
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